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minacién de agentes fisicos, quimicos y bioldgicos capaces de

ocasionar enfermedades a los seres humanos. Através de los
alimentos de origen agricola se han producido broles de enferme-
dades infecto-contagiosas muy virulentas, como las producidas por
bacterias de los géneros Saimonelia y Shigella entre otras.

La produccién de alimentos inocues, libres de contaminacién
fisica, quimica y microbial es una exigencia cada dia més grande de
parte de los consumidores, tanto a nivel nacional como intemacional.
Los productores agricolas deben asumir la tarea de producir afimen-
tos de buena calidad y libres de los contaminantes antes mencio-
nados, tarea que tiene un fundamento ético de compromiso con el
consumidor, y cuyo cumplimiento, a la vez, significa adauirir mayor
capacidad de competir en los mercados internos y externos.

Para reducir los riesgos de contaminacién, se han establecido
lo que se conoce como sistemas de Andlisis de Peligros y Control de
Puntos Criticos (HACCP, siglas en inglés), los cuales consisten de
una serie de actividades preventivas y correctivas, tanto en la etapa
de produccién (establecimiento y manejo del cultivo), como en la
etapa de post-produccion (cosecha, transporte, empaque, procesa-
miento y distribucion).

En la etapa productiva se aplica un sistema tecnoldgico cono-
cido como Buenas Practicas Agricolas (BPA), el cual est4 dirigido a
eliminar todo riesgo posible de contaminacién, partiendo del estable-
cimiento del cultivo e incluyendo su manejo agrondmico y fitosanita-
rio, cosecha y transporte a los centros de empague, procesamiento
y comercializacion. Las BPAs son un programa prerrequisito de los
sistemas HACCP,

Através de los sistemas de BPA se analizan los riesgos de con-
taminacién que pudieran darse en todos y cada uno de los pases de
las operaciones agricolas que conducen ala produccion de alimentos.
En el andlisis se incluyen la seleccion del terreno, las fuentes de agua
(para riego, higiene de los trabajadores y lavado de los productos),
la preparacion de suelos, cultivares empleados, labores de manejo
agrondmico y fitosanitario, higiene y salud de los trabajadores, labo-

Los alimentos son una de las vias méas importantes para la dise-

res de cosecha, empaque en campo, transporte hacia centros de
empaque, procesamiento yio comercializacion.

E! establecimiento de un sistema de BPA requiere de personal
profesional agricola calificado, mejoras en la infraestructura de la
finca, registro estricto, sistemético y detallado de todas las operacio-
nes agricolas, evidencias de inocuidad de los alimentos producidos
(analisis de residuos quimicos y de contaminantes microbiolégicos) y
un constante menitoreo del cumplimiento de las normas y planes para
cumplir lo planificado en relacidn a tas BPA. También debe estimu-
larse al personal a cumplir las normas de trabajo de BPA, a través de
la capacitacion, el estimulo moral y el reconocimiento econdmico.

La aplicacion de un sistema de BPAs no solo alcanza el objetivo
de la produccion de alimentos de calidad (tamario, color, aroma, sabor
y otros) e inocuos (inocuidad fisica, quimica y microbicldgica), sine
que también contribuye a aumentar la competitividad, tanto a nivel
nacional e intemacional.

Sin duda alguna un sistema de BPAs implica mayor organiza-
cion técnica del proceso productive y una serie de inversiones para
garantizar condiciones de higiene y seguridad en la produccion de
alimentos, pero a su vez significa mayor aceptacion por parte de los
consumidores y un punto a favor para vencer las barreras no arance-
larias propias del comercio internacional de alimentos.

En este sentido, la Universidad Nacional Agraria esta llevando a
cabo acciones de investigacion sobre la aplicacion de Buenas Practi-
cas Agricolas en fincas productoras de frutas. En éstas que incluyen
los rubros de mango, guayaba, papaya, fresa, piiia, y pitahaya. Este
trabajo persigue diagnosticar fa situacién de la aplicacién de BPA
en fincas que proveen materia prima a la industria Jaleas Callejas
y brindar recomendaciones a los productores para que superen sus
deficiencias. En este trabajo estan involucrados ocho estudiantes y un
profesor de la UNAy ocho téenicos de Ia Direccin de Sanidad Vege-
tal y Semillas del MAGFOR. El proyecto cuenta con ef auspicio del
Proyecto BID-FOMIN-OIRSA. Al final se espera tener seis manuales
de recomendaciones para laimplementacion de las BPA para los seis
rubros mencionados.
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